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REFRESCO 355 ml.
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Volcán de chocolateVolcán de chocolate
Famoso postre con trufa de chocolate derretido, acompañado de nieve de vainilla.

Galleta al horno con helado de vainilla

Tradicional galleta con chispas de chocolate horneada al momento, acompañada
de helado de vainilla.



ngus, queso provolone y Monterrey Jack, tocino,
cebolla caramelizada. aguacate, lechuga y acompañada de papas a la francesa.

Rico submarin

llenos

Camarones Lindav

Crocantes camarones tempura de 200 grs. rellenos de combinación de quesos y aguacate,
bañados en salsa de masago y ajonjolí, con espejo de crema de cilantro, acompañados de
arroz salteado con vegetales.

                                     de nuestras costas sinaloenses servido a su gusto:
a la mantequilla, al mojo de ajo o empanizado.de ajo o empanizado

Filete de pe

calabacín asado y arroz del día.

328

292

Filete de salmón de 200 grs. a la parrilla aromatizado con romero, sobre espejo de salsa bernesa
con un toque de paprika, acompañado de col morada caramelizada y puré de papa. 
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 al horno.

Cabreria Especial Petit 180 grs. 328 Cabreria Especial Grande 250 grs.
Jugo

200

65Corte importado Angus de 650 grs. con sabor inigualable. asado a su término, acompañado
de pastel de papa y espárragos.

260

250

250

280

196

212

280

340

340

340 380
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900

240 grs.

Corte típico norteño a las brasas acompañado de papas fritas, chiles toreados y cebollitas cambray. -

$

200 grs.

Filete de res a las brasas acompañado de enchiladas, chiles toreados y cebollitas cambray.

Caña de filete de res al vino tinto 180 grs.

a la parrilla, acompañada de puré de papa con betabel y vegetales al horno.

s en reducción de vino tinto, adornado con tocino, y cocinada 

400 grs.

asado a su término, acompañado de pastel de papa y espárragos.

Rib eye 650 grs.
Corte importado Angus con sabor inigualable asado a su término, acompañado de pastel de papa
y espárragos.
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